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QUALITÀ ORO
Miscela di caffè in grano 
e macinato composta in 
prevalenza da caffè Arabica 
selezionati. Studiata per le 
esigenze di qualità del consu-
mo famiglia. 
Può soddisfare ogni richiesta 
d’uso e di formato. La qualità 
oro si articola in: prodotti in 
grano per il consumo fresco, 
prodotti sottovuoto nelle 
specialità Moka ed Espresso. 
Indicata in ogni momento 
della giornata.

QUALITÀ ORO
A blend of whole and ground 
coffee beans composed 
mainly of selected Arabica 
coffee. Studied to fulfil the 
quality requirements of family 
use. It can satisfy any request 
of use and of package size. 
Qualità Oro is divided in: 
whole coffee bean products 
for fresh servings, vacu-
um-packed products in Moka 
and Espresso specialities. 
Suitable at any time of the day.

QUALITÀ ORO 
Gemahlene und Bohnen-
kaffeemischung vorwiegend 
aus ausgewählten Arabica-
kaffees. Zusammengestellt für 
die Qualitätsansprüche des 
Familienverbrauchs. Kann alle 
Verwendungs- und Formatan-
forderungen erfüllen. 
Die Qualität Oro unterteilt 
sich in: Bohnenprodukte 
für den frischen Verbrauch, 
vakuumverpackte Produkte in 
den Spezialitäten Moka und 
Espresso. Ein Genuss zu jeder 
Tageszeit.

ORO GRANO
Grano - Coffee bean
Kaffeebohnen 500g

ORO ESPRESSO 
Macinato - Ground
Gemahlen 250g

LAVORIAMO SOLO I CAFFÈ PIÙ BUONI DEL MONDO PER CHI CI SCEGLIE OGNI GIORNO. WWW.GOPPIONCAFFE.IT

ORO GRANO
Grano - Coffee bean
Kaffeebohnen 1000g

QUALITÀ ORO
SELEZIONE ARABICA
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Corpo | Body | Körper

Aroma | Aroma | Aroma

Dolcezza | Mild | Mild

Vellutato | Velvety | Samtig

Permanenza | Persistence | Nachogeschmack

Crema | Cream | Crema

Corpo | Body | Körper

Aroma | Aroma | Aroma

Dolcezza | Mild | Mild

Permanenza | Persistence | Nachogeschmack

Garanzie di produzione
Production guarantees
Produktionsgarantien

Preparazione del prodotto
Product preparation
Produktzubereitung

Filtro: non pressare
Filter: do not press
Filter: nicht drücken

Espresso: pressare
Espresso: press
Espresso: drücken

Moka: non pressare
Moka: do not press
Moka: nicht drücken

3100 ORO

3101 ORO

3112 ORO 
Moka

3115 ORO 
Espresso

1000g Grano 
Coffee bean
Kaffeebohnen

6 80093600027186 12 12 6x12x5=360 384

500g Grano 
Coffee bean
Kaffeebohnen

12 80093600025106 12x8x6=576 322

250g Macinato
Ground
Gemahlen                                

20 80093600013155 60 15 20x10x6=1200 330

250g Macinato
Ground
Gemahlen                                

20 80093600003185 60 15 33020x10x6=1200
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Gopp i on  Ca f f è  Spa  V i a  Te r r a g l i o , 48  31022  P r e gan z i o l  ( T V )  I  -  T  +39  0422  490921  F  +39  0422  490905   |   www . gopp i onca f f e . i t

Caratteristiche in assaggio MOKA
Characteristics of taste MOKA
Geschmackseigenschaften MOKA

Caratteristiche in assaggio ESPRESSO
Characteristics of taste ESPRESSO
Geschmackseigenschaften ESPRESSO

Selezione ottica bi-cromatica
Bi-chromatic colour sorting
Dichromatische optische 
Auslese

Tostatura lenta
Slow roasting
Langsame Röstung

Preassaggio
Pre-tasting
Vorkostprobe

QUALITÀ ORO
SELEZIONE ARABICA

Codice
Code
Kode

Prodotto
Product
Produkt

Confezione
Packet
Verpackung

Peso
Weight
Gewicht

Tipologia
Type
Sorte

Termo/CT
Thermo/CT
Thermo/CT

Cartone
Cardboard
Karton

Europallet
Europallet
Europallet

Europallet L.
Europallet G.
Europallet G.

Codice Ean
Ean Code
Ean Kode
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QUALITÀ ROSSA
Miscela di caffè in grano e 
macinato composta di caffè 
selezionati. Studiata per le 
esigenze del consumo fami-
glia. Si caratterizza per il suo 
gusto classico.
La qualità Rossa si articola 
in: prodotti in grano e prodotti 
sottovuoto. Miscela dall’aro-
ma classico, caratterizzata 
da una buona consistenza 
e cremosità. Indicata per la 
prima colazione.

QUALITÀ ROSSA
A blend of selected whole and 
ground coffee beans.
Studied to fulfil the require-
ments of family use. Its 
classic flavour is its main 
characteristic. Qualità Rossa 
is available in: whole coffee 
bean products and vacu-
um-packed products.
A blend with a classic aroma,
characterized by a good 
creamy consistency.
Suitable for breakfast.

QUALITÀ ROSSA 
Gemahlene und Bohnenkaf-
feemischung aus ausgewähl-
ten Kaffees.
Zusammengestellt für die An-
forderungen des Familienver-
brauchs. Sie zeichnet sich aus 
durch ihren klassischen
Geschmack. Die Qualità Ros-
sa unterteilt sich in:
Bohnenprodukte und vakuum-
verpackte Produkte.Mischung 
mit klassischem Aroma, ge-
kennzeichnet von einer guten 
Konsistenz und Cremigkeit. 
Geeignet zum Frühstück.

LAVORIAMO SOLO I CAFFÈ PIÙ BUONI DEL MONDO PER CHI CI SCEGLIE OGNI GIORNO. WWW.GOPPIONCAFFE.IT

QUALITÀ ROSSA GRANO
Grano - Coffee bean
Kaffeebohnen 1000g

QUALITÀ ROSSA ESPRESSO 
Macinato - Ground - Gemahlen 250g

QUALITÀ ROSSA BIPACK 
Macinato - Ground  Gemahlen 250g x 2

QUALITÀ ROSSA
CAFFÈ SELEZIONATI
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Garanzie di produzione
Production guarantees
Produktionsgarantien

Preparazione del prodotto
Product preparation
Produktzubereitung

Filtro: non pressare
Filter: do not press
Filter: nicht drücken

Espresso: pressare
Espresso: press
Espresso: drücken

Moka: non pressare
Moka: do not press
Moka: nicht drücken

Gopp i on  Ca f f è  Spa  V i a  Te r r a g l i o , 48  31022  P r e gan z i o l  ( T V )  I  -  T  +39  0422  490921  F  +39  0422  490905   |   www . gopp i onca f f e . i t

3130 ROSSO

3140 ROSSO
Bipack

3141 ROSSO 
Moka

1000g Grano 
Coffee bean
Kaffeebohnen

6 80093600027496 12 12 6x12x5=360 384

2x250g Macinato
Ground
Gemahlen            

10 80093600005475 10x10x6=600 330

250g Macinato
Ground
Gemahlen                                

20 80093600013465 60 15 20x10x6=1200 330
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Selezione ottica bi-cromatica
Bi-chromatic colour sorting
Dichromatische optische 
Auslese

Tostatura lenta
Slow roasting
Langsame Röstung

Caratteristiche in assaggio
Characteristics of taste
Durch Kostrprobe Ermittelte
Eigenschaften

Crema | Cream | Crema

Corpo | Body | Körper

Aroma | Aroma | Aroma

Consistenza | Consistency | Konsistenz

Permanenza | Persistence | Nachogeschmack

Preassaggio
Pre-tasting
Vorkostprobe

Codice
Code
Kode

Prodotto
Product
Produkt

Confezione
Packet
Verpackung

Peso
Weight
Gewicht

Tipologia
Type
Sorte

Termo/CT
Thermo/CT
Thermo/CT

Cartone
Cardboard
Karton

Europallet
Europallet
Europallet

Europallet L.
Europallet G.
Europallet G.

Codice Ean
Ean Code
Ean Kode

QUALITÀ ROSSA
CAFFÈ SELEZIONATI
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Dispenser da 18 Cialde | 18 pod dispenser | Dispenser mit 18 Kaffeepads

ESPRESSO CASA
Miscela di pregiati caffè di 
qualità. Gusto corposo aro-
matico e dolce. Contenuto di 
caffeina molto basso. Adatto 
a tutte le macchine espresso. 
Ideale per la realizzazione di un 
ottimo espresso in casa come 
al bar. Adatto a tutte le ore.

ESPRESSO CASA 
Blend of the finest Arabica 
coffees. Full-bodied, aromatic 
and sweet taste. Very low caf-
feine content. Suitable for all 
espresso machines. Ideal for 
the preparation of an excellent 
espresso both at home and at 
the bar. Suitable for any time 
of the day.

ESPRESSO CASA 
Mischung aus edlen Arabica-
kaffees. Körperreicher, aromati-
scher und milder
Geschmack. Sehr geringer 
Koffeingehalt. Geeignet für alle 
Espressomaschinen. Ideal für 
die Zubereitung eines optima-
len Espresso zu Hause wie in 
der Bar. Schmeckt rund um 
die Uhr.

LAVORIAMO SOLO I CAFFÈ PIÙ BUONI DEL MONDO PER CHI CI SCEGLIE OGNI GIORNO. WWW.GOPPIONCAFFE.IT

ESPRESSO CASA
SELEZIONE ARABICA



1000g grano | 1000g Coffee bean | 1000g Kaffeebohnen

Miscela di caffè Arabica 100%, 
decaffeinizzata* a mezzo di un 
procedimento rispettoso del 
chicco che lascia inalterato il 
profilo organolettico e l’aroma 
originario del caffè.
Il gusto è morbido e delicato, 
la fine acidità si accorda in un 
retrogusto con sentori fruttati.

* Caffeina inferiore allo 0,1%

Blend of 100% Arabica cof-
fee, decaffeinated* through 
a procedure that respects 
the organoleptic profile of the 
bean and leaves its aroma 
unchanged.
The taste is soft and delicate 
the fine acidity matches in an 
aftertaste with fruity scents.

* Caffeine lower than 0,1%

Mischung aus 100% Arabica-
Kaffees, entkoffeiniert* durch 
einen besonders schonenden 
Prozess, welcher das orga-
noleptische Profil und das 
ursprüngliche Aroma unverän-
dert belässt. 
Der Geschmack ist weich und 
zart, die feine Säure zeigt einen 
Nachgeschmack mit fruchtigen 
Noten.

* Koffein weniger als 0,1%

LAVORIAMO SOLO I CAFFÈ PIÙ BUONI DEL MONDO PER CHI CI SCEGLIE OGNI GIORNO. WWW.GOPPIONCAFFE.IT

QUALITÀ ORO - selezione arabica
decaffeinato
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3150 DECA
GRANO

Sacchetto 
poliaccoppiato
Multi-film bag
Verbundbeutel

1000g Grano 
Coffee bean
Kaffeebohnen

6 6,36 12 12,72 6x12x5=360 381,60

Pz. Kg Pz. Kg

Tostatura separata
Separate roasting
Separate Röstung

Selezione ottica bi-cromatica
Bi-chromatic colour sorting
Dichromatische optische Auslese

Preassaggio
Pre-tasting
Vorkostprobe

Tostatura lenta
Slow roasting
Langsame Röstung

Caffeina verificata
Controlled caffeine
Geprüfter Koffeingehalt

Espresso Bar: pressare
Espresso Bar: press
Espresso Bar: drücken

Pz. Kg

Garanzie di produzione
Production guarantees
Produktionsgarantien

Preparazione del prodotto
Product preparation
Produktzubereitung

Caratteristiche in assaggio
Characteristics of taste
Geschmackseigenschaften

Crema | Cream | Crema

Corpo | Body | Körper

Aroma | Aroma | Aroma

Dolcezza | Mild | Süße

Permanenza | Persistence | Nachgeschmack
1   2   3   4   5   6   7   8   9   10

Codice
Code
Kode

Prodotto
Product
Produkt

Confezione
Packet
Verpackung

Peso
Weight
Gewicht

Tipologia
Type
Sorte

Termo/CT
Thermo/CT
Thermo/CT

Cartone
Cardboard
Karton

Europallet
Europallet
Europallet

Europallet L.
Europallet G.
Europallet G.

Codice Ean
Ean Code
Ean Kode

8009360190118

QUALITÀ ORO - selezione arabica
decaffeinato
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Corpo | Body | Körper

Aroma | Aroma | Aroma

Dolcezza | Sweetness | Mild

Permanenza | Persistence | Nachogesch-

Crema | Cream | Crema

Garanzie di produzione
Production guarantees
Produktionsgarantien

Selezione ottica bi-cromatica
Bi-chromatic colour sorting
Dichromatische optische 
Auslese

Preparazione del prodotto
Product preparation
Produktzubereitung

Espresso: pressare
Espresso: press
Espresso: drücken

Gopp i on  Ca f f è  Spa  V i a  Te r r a g l i o , 48  31022  P r e gan z i o l  ( T V )  I  -  T  +39  0422  490921  F  +39  0422  490905   |   www . gopp i onca f f e . i t

Preassaggio
Pre-tasting
Vorkostprobe

Tostatura lenta
Slow roasting
Langsame Röstung

Caratteristiche in assaggio
Characteristics of taste
Durch Kostrprobe Ermittelte
Eigenschaften

3120 ESPRESSO 
CASA

Dispenser da 
18 Cialde
18 pod dispenser
Dispenser mit 
18 Kaffeepads

125g - - - 12 2,80 12x8x6=576 117,6 8009360111830

Pz. Kg Pz. KgPz.      Kg

Codice
Code
Kode

Prodotto
Product
Produkt

Confezione
Packet
Verpackung

Peso
Weight
Gewicht

Tipologia
Type
Sorte

Termo/CT
Thermo/CT
Thermo/CT

Cartone
Cardboard
Karton

Europallet
Europallet
Europallet

Europallet L.
Europallet G.
Europallet G.

Codice Ean
Ean Code
Ean Kode

ESPRESSO CASA
SELEZIONE ARABICA




